
【資料７】

１．運営面に関する事項

２．メニューに関する事項

３．実施体制に関する事項

４．行政財産を使用するキッチンカー（フードトラック）として求める事項

（１）経済産業省が行う各種施策（例：被災地支援、政策の実証、事業化テスト等）への協力体制　など

（４）価格
    　※メニューの内容と価格の納得度

（１）運営全般
    　※出店コンセプト、自社の得意分野、全般のセールスポイント　など

（２）キャッシュレス決済の有無

（１）品質管理の体制
   　※食材等の調達・調理・販売等における衛生管理、従業員の衛生教育、感染症予防などの健康管理
など

（２）実施体制及び顧客満足度向上への取り組み
   　※担当者との連絡体制、接客指導、苦情処理　など

（３）事業者としての安定性
   　※営業年数、キッチンカー（フードトラック）登録台数　など

（４）環境対策
   　※省エネ、容器包装リサイクル法、プラスチック資源循環関連法、グリーン購入法、
        廃棄物減量化への対策　など

（５）その他、キッチンカー（フードトラック）出店営業を実施するに当たって行う支援体制

＜キッチンカー（フードトラック）出店　企画提案事項＞

（１）提供する主なメニュー
　    ※1日当たりの販売種類、メニューの開発・更新頻度　など

（２）健康や栄養バランスに配慮されたメニュー
      ※主な配慮事項、メニュー開発・更新の頻度やアレルギー表示　など

（３）メニュー自体の魅力
      ※健康や栄養バランス以外の特色で、提供されるメニューの特色　など

評価内容


